
 

 

 
 

Información sobre alérgenos: Aunque trabajamos para ofrecerles la máxima calidad en todos 
nuestros productos, sentimos no poder garantizar la ausencia,  en la composición de nuestros platos y 

elaboraciones, de las siguientes sustancias  alérgenas o que provocan intolerancias (incluidas trazas) 
recogidas en el Anexo II del Reglamento Europeo 1169/2011: cereales con gluten, crustáceos, huevos, 

pescado, cacahuetes, soja, leche, frutos de cáscara (almendras, avellanas, nueces, anacardos, pacanas, 
castañas de Pará, pistachos, nueces de macadamia y nueces de Australia), apio, mostaza, sésamo, 

anhídrido sulfuroso y sulfitos, altramuces y moluscos. 

 

‘Menú Día Internacional de la Mujer’ 
(Menú 9 de marzo de 2017) 

 
Para abrir boca … 

Corneto de guacamole y camarones (Beatriz Rodrigo)     
Gazpacho de Fresa con Tapón de Manzana y Cecina (Elena Arzak)     

 

Empezamos … 
Canelón de pollo en texturas con tartar de verduras (María Marte)     

 

Continuamos con … 
Lubina con pan crujiente y tirabeques (Susi Díaz)     

 

Vamos terminando … 
Solomillo de cerdo ibérico asado con quinoa y manzana (Beatriz Sotelo)     

 

Endulzarmos… 
Barquillo gigante de chocolate y oro (Carme Ruscadella)      

 

Y  para finalizar… 

      Mignardises     
 

“La igualdad es una necesidad vital del alma humana. La misma cantidad de respeto y de atención 
se debe a todo ser humano, porque el respeto no tiene grados”. 

Simeone Weil (filósofa francesa) 
 

 
 


