FORMACION
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Y TURISMO J-gg )

La cuchara de cobre
(Menu 13 de febrero de 2020. A elegir un plato de cada grupo)

¢ - —

Entrantes frios
Ensalada de granada

Entrantes calientes

0O
Ensalada de repollo y yogur (4}
Puerros con salsa holandesa %

o

Parmesana de berenjenas

Primeros platos

Huevos revueltos estilo Abruzzo ()

Huevo mollet con boletus 90
Pastas
Tagliatelle all'amatriciana [y, s
Tagliatelle alla carbonara D00
Pizzas
Pizza romana vegetal @ O
Pizza napolitana de anchoa D000
Postre

TiramisU de Véneto con chocolateamargo () @ O O
Mignardises 200
000 0006GOOCDO

CONTIENE CRUSTACEOS HUEVOS PESCADO CACAHUETES  SOJA LACTEOS FRUTOS APIO MOSTAZA ~ GRANOS MOLUSCO ALTRAMUCES ~ SULFITOS
GLUTEN DE CASCARA DE SESAMO

Informacion sobre alérgenos: Aunque trabajamos para ofrecerles la maxima calidad en todos
nuestros productos, sentimos no poder garantizar la ausencia, en la composicién de nuestros platos y
elaboraciones, de las siguientes sustancias alérgenas o que provocan intolerancias (incluidas trazas)
recogidas en el Anexo II del Reglamento Europeo 1169/2011: cereales con gluten, crustaceos, huevos,
pescado, cacahuetes, soja, leche, frutos de cascara (almendras, avellanas, nueces, anacardos, pacanas,
castafias de Pard, pistachos, nueces de macadamia y nueces de Australia), apio, mostaza, sésamo,
anhidrido sulfuroso y sulfitos, altramuces y moluscos.




